
 

  

           
 

  

     
       

 

 

 

 

 
 

 

    

    

               

   

     

     

 

 

     
 

    
    

 

 ונהדרש שיתארב
יין לבן יבש 

מלון    בעל ריחות של פרחים לבנ ים, עם  גוון מוזה ב, יין בצבע  צהוב בהיר
 ואגסים . יין מלא ורענן .

 כרם  שרדונה בשילה בגובה   700 מטר מעל פני הים .

התירוש הופרד עם  הכרם נבצר בסוף חודש אוגוסט  אחרי הבשלה ארוכ ה.
קבלת הפרי וקורר. אחרי  שפייה התירוש הנקי  הותסס במכלי  נירוסטה   
במשך    בטמפרטורה  מבוקרת במשך  חודש . היין נשמר "על השמר ים"

 שלושה  חודשים. בסיום תהליכי  יציבות והסינון יין  מולא בבקבוקים . 

שרדונה זן  ענבי ם 

שיב תקותימ

2-3 שוןיי לאניציטפו

PH 3.25 להכנתונים אנליטיים  6.8 תלילכ תציומחו |12.9% |

תיריג עלס לע הקד הינזדרנ האדמ

ים תיכוניאקלים 

8-10 השגה תורטפרמט

יין לבן מלא ורענן, מלווה היטב 
מא כלי ים, במיוחד דגים 

שמנוניים, סושי, סשימי, עופות, 
ו גבינות במיוחד עתירות שומן.

70-700-1- 1847 טלפון:| info@arza.biz אלקטרוני:דוארקשר: עללשמור נשמח

התאמה לאוכל
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